
La sélection des vins de  

Pierre & Claude  

 

Nous sommes conscients quôil faut aussi °tre raisonnableé  

Voici une sélection de vins que nous avons spécialement choisis  

pour vous et qui se dégustent au verre ou en carafe . 

  

     

   Verre  25cl    50cl    Btle  

  

Le vin des patrons  ú 4,00  ú 7,00  ú 13,00  ú 19,00  

Blanc -Rosé -Rouge, Vins du Pays dôOc 

  

Blanc  

 

Domaine Ménard  

Cuvée Marine  ú 4,50  ú 8,00  ú 15,00  ú 22,00  

Un vin fin, net avec une belle complexité où se mêlent des arômes de fruits 

exotiques, dôananas, et de pamplemousse. 60% Colombard , 20% Sauvignon, 

20% Gros Manseng  

 

Le Chardonnay  

du moment   ú 5,00  ú 9,00  ú 17,00  ú 24,00  

 

Mas Las Cabes  BIO  ú 5,50  ú 10,00  ú 19,00  ú 27,00  

Belle finesse, intense, notes florales & agrumes légèrement miellés. En 

bouche il est vif, tr¯s frais avec un soupon dôexotisme (citron vert). 50% 

Muscat, 30% Macabeu , 20%, Grenache blanc  

 

La Chapinière  

Sauvignon de Touraine  ú 6,00  ú 11,00  ú 21,00  ú 30,00  

Un vin sec et fruité avec une bouche bien équilibrée entre gras, rondeur et 

vivacité  ; 100% Sauvignon  

 

Château Grand Abord  

Graves   ú 7,00  ú 13,00  ú 25,00  ú 36,00  

Grand vin élaboré à partir du sémillon, élégant et charnu.. 25% Sauvignon, 

75% sémillon  

  

Rosé  

 

Gris de Pierre Henri  ú 5,50  ú 10,00  ú 19,00  ú 28,00  

Grand vin frais du Pays dôOc, souple aux belles notes dôagrumes cultiv® sur 

les coteaux ensoleillés de la Méditerranée  

  



  

     

   Verre  25cl    50cl    Btle  

  

 Rouge  

 

Ma Réserve Pierre Henri  ú 5,50  ú 10,00  ú 19,00  ú 27,00  

Vin du Pays dôOc Robe grenat. Nez un peu r®serv®, pr®sence du cassis, de la 

cerise à l'aération, fond végétal. Attaque charnue, sur un fruit net. 75% 

Syrah, 25% Cabernet Sauvignon  

  

Mas Las Cabes  (BIO)  ú 5,50  ú 10,00  ú 19,00  ú 27,00  

La palette aromatique est  faite de notes de violette, réglisse et olive noire. 

En bouche le vin est gouleyant, frais, harmonieux, les tanins soyeux avec des 

notes fruitées. 50% Syrah, 30% Grenache noir, 10% Carignan, 10% 

Mourvèdre  

 

Domaine Le Pive BIO  

« Sable de Camargue  » ú 6,00  ú 11,00  ú 21,00  ú 30,00  

Le nez offre un bouquet de petits fruits rouges (fraises). En bouche très 

fruité avec peu de tanins et avec beaucoup de croquant pour un plaisir 

immédiat. 60% Merlot, 40% Grenache noir  

 

Domaine de Ferrant  

Côtes de Duras  ú 6,50  ú 12,00  ú 23,00  ú 32,00  

Belle robe rouge rubis avec nez généreux en fruits rouges. Boisé bien 

intégré avec des tanins souples et enrobés. Bonne longueur en bouche. 1 

étoile au guide Hachette pour 2019   

 

Château Grand Abord  

Graves   ú 7,00  ú 13,00  ú 25,00  ú 36,00  

Finesse et concentration pour ce grand vin. 80% Merlot, 20% Cabernet 

Sauvignon  

  

 

« Un verre de vin cõest bon pour la sant®, 

Le reste de la bouteille cõest bon pour le moral » 



Nos vins sont 

multiples et variés  

 

Nous dégustons et 

sélectionnons pour 

vous et ensuite nous 

partageons nos 

émotions et coups de 

cîur avec vous 

  

Chez nous les vins 

sont de passageé  

 

Consultez -nous pour 

les dernières 

suggestions et le 

tableau des vins de la 

cave  



La Cuvée  

 

Champagne  

Laurent -Perrier  

 

La coupe  

ú 12,00  

 

La bouteille  

ú 70,00  



Les Bulles  

 

 

 

Cava du moment  

La coupe     ú 7,00  

La bouteille (75cl)    ú 30,00  

 

Brut dôArgent Ros® 

La coupe     ú 7,00  

La bouteille (75cl)    ú 30,00  

Le magnum     ú 55,00  

Ce vin pétillant, 100% Pinot Noir du Jura, produit selon la 

méthode champenoise, a un beau reflet saumon et révèle un arôme 

riche avec des notes expressives de baies. En apéritif, au dessert, 

mais aussi avec un poisson ou une viande blanche.  

 

La Cuvée Champagne Laurent -Perrier  

La coupe     ú 12,00  

La bouteille (75cl)    ú 70,00  

Une robe or pâle. Des bulles très fines alimentent un cordon de 

mousse très persistant . Un nez d®licat sur des ar¹mes dôagrumes 

frais et de fleurs blanches . La complexit® du vin sôexprime sur des 

notes successives comme la pêche de vigne et les fruits blancs. 

Un équilibre parfait entre la fraîcheur et la finesse avec des 

saveurs fruitées très présentes en fin de dégustation.  

. 

Champagne Veuve Cliquot  (75cl)   ú 80,00  

Le Brut Carte Jaune est le symbole de la Maison Cliquot  depuis 

1772. Equilibre parfait entre puissance et finesse, sa complexité 

se doit à la présence prédominante de Pinot Noir et de vins de 

Réserve. Il est le reflet de nos superbes vignobles ainsi que la 

continuité du style de la Maison.  


